
Kuva

Elintarviketuholaiset

Elintarvikkeiden tuholaiset elävät ruokatavaroissa tai niiden säilytyspaikkojen välittömässä läheisyydessä varastoissa.

Ne kulkeutuvat ruokakomeroon yleensä jonkin saastuneen tuotteen mukana. Elintarviketuholaisia ovat esimerkiksi

riisihärö, rohmukuoriainen, jauhokoisa, ihrakuoriainen ja russakka. Tuholaiset levittävät harvemmin tauteja, mutta

esimerkiksi russakka saattaa levittää salmonellaa. Tuholaiset pilaavat elintarvikkeet ulosteillaan.

Mikäli havaitset tuholaisia ruokakaapissasi tai keittiössäsi hävitä tuholaisia sisältävät pakkaukset. Jos tuholaisia on

levinnyt muihin ruokatarvikkeisiin, tulee ruokakaappi puhdistaa perusteellisesti ja tarvittaessa käyttää torjunta-aineita.

Saastuneita elintarvikkeita ei tule syödä. Tämän jälkeen ruokatarvikkeet on hyvä suojata hyvin tai säilyttää esimerkiksi

lasipurkeissa tai muovipusseissa vähintään muutaman kuukauden ajan, jotta viimeisetkin yksilöt ovat hävinneet.
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